ENTREES / A PARTAGER

EDAMAME 7.

sel ou épicé

SPRINGROLLS VEGGIES 8.

Mesclun, concombre, avocat, sauce
aigre douce, pignons de pain

TARUTO SAUMON 15.
Galette Pekinoise, creme yuzu, sauce

ponzu

TARUTO THON 17.

Galette Pekinoise, creme truffée
yuzu, sauce ponzu

TATAKI DE SAUMON 15.

Creme de mangue, sauce coriandre

CREVETTES ROCK SHRIMP 15.

Crevettes en tempura sauce spicy sur
nid de mesclun

CARPACCIO DE LOUP STRACCIATELLA 17.

Framboise, basilic et créme de
balsamique, jus yuzu

CARPACCIO DE THON 16.
Sauce kosho et jalapefios

CREVETTES TEMPURA 12.
3 pieces.

SANDO POULET 19.

Sauce barbecue japonaise et tzatziki

SUSHI
NIGIRI
A LA PIECE
SAUMON 4. THON 5. SEABASS 4.CRISPY RICE 5.

spicy tuna

MAKI
6 PCS
SEABASS 13.
condiment yuzu kosho, ciboulette Thai
THON EPICE, CIBOULETTE THAT 15.
SAUMON, FROMAGE FRAIS, IKURA 15.
URAMAKI
CREVETTES TEMPURA 6 PCS. 18.

avocat, flocons de tempura, sauce mentaiko

SEABASS 8 PCS 16.

légumes croquants, tenkasu,
mayonnaise japalefios

SAUMON, 8 PCS 18.

fromage frais, avocat, sauce unagi laqué
flambé, ciboulette thai, sésame

CRABE, 6 PCS 17.

mayonnaise yuzu, ciboulette, tobiko

SASHIMI
8 PIECES

SAUMON 18. THON 22. SEABASS 16. MIXTE 24.

PLATS

FILET DE BOEUF 8.

Jus de viande miso et sauce unagi

COQUELETS A LA BRAISE 22.

Tomates confites, zeste de citron
vert, laquage miso,sauce yuzu

BROCHETTES DE POULET 19.

Sauce teriyaki, cuisson charbon de
bois. 3 piéces

SAUMON TERYAKI 25.

Sauce teriyaki, ciboulette, sésame

ACCOMPAGNEMENTS

BABY SPINACH 6.

Vinaigrette japonaise parmesan,
kadaif et pignons de pin

AUBERGINE MISO 7.
POMMES DE TERRE 3 CUISSONS 6.
Mayonnaise japonaise

RIZ GARLIC 7.
RIZ NATURE 6.
PUREE 6
Truffe + 4 ’
SOUPE MISO 5.

EXCEPTIONS
BLACK COD

Sauce miso, pousse de gimgembre

FAUX FILET DE WAGYU
A5 KAGOSHIMA ( 200gr. )

TOMAHAWK
Origine france ( 1lkg. )

DESSERTS

CHURROS
Fourrés au chocolat

GYOZAS DE POMME
Glace vanille

TRIO DE MOSHIS

CARPACCIO D’ANANAS

Glace Yuzu, citron vert

38.

79.

120.

10.



